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VIGNETO

- Suolo: argilloso e sabbioso
-Eta media del vigneto: 20 anni

VINIFICAZIONE

-Fermentazione:
a bassa temperatura per 24 ore

- Affinamento:
Vasca di acciaio

- Conservazione:

Conservare in un luogo fresco e
asciutto, lontano dalla luce e a
temperature pressocché costante,
lifetime 3 anni.
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: ’ESBET PROFILO ORGANOLETTICO

Trrmentato Rosso . L .
Rosso cerasuolo con riflessi violacei.
Profumo aromatico ricorda i piccoli

+ dalle ave colivate e forr frutti ed in particolare la fragola con
nificate secondo lradizione

ctto oA Ll helue la quale crea un ideale dessert
primaverile.

Temperatura di servizio: 5°C

Formato disponibile: 0.75 |




